PREPARATION de la FRANGIPANE

- PRECHAUFFER Lle FOUR a 186°.

- CHAUFFER Lle LAIT avec le
SUCRE.

MELANGER régulierement.

- VERSER e LAIT chaud dans le
saladier avec la préparation et
MELANGER.

- CHAUFFER la préparation jusqu’a

ce que le mélange épaississe.

INCORPORER

. le SUCRE, Le BEURRE

. la POUDRE D'AMANDES

. trois GBUFS entiers

. 'AROME D'AMANDE AMERE

MELANGER.

-FILMER au contact.

- RESERVER.

MONTAGE




- DEROULER deux PATES
FEUILLETEES.

- ETALER la FRANGIPANE sur une
premiéere PATE.

- CACHER une feéeve.

- RECOUVRIR avec la seconde
PATE.

- CHIQUETER Lla galette.

- ENFOURNER pendant 20 minutes.




Pour faire de la pate feuilletée soi-méme,

il faut de la patience et du beurre |

- BONUS : FAIRE DU BEURRE







