LES CREPES
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250 g 500 ml 3 1 sachet 1 50¢g
de farine de lait ceufs de sucre pincée de beurre
vanillé de sel
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balance spatule gradué fouet bol saladier louche crépiére




Mettez la farine dans un saladier.
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2.  Ajouter le lait.

3.  Ajouter les ceufs et mélanger.

4.  Ajouter le sucre vanillé.

5. Ajouter le sel.

6. Mélanger.

7.  Faire fondre le beurre et le mettre dans le saladier.
8. Melanger

9. Verserde la pate sur la crépiere.

10. Laissez cuire environ une minute de chaque c6té.



